
 

10th Summer School on Condensed Matter Research               Zug, August 13 – 19, 2011 
 

Menu  
Saturday, 13.08. 
 

  Sommerliches Salatbuffet 

Kalte Fleisch- und Käseplatte 

Fruchtkorb 

Buffet of various salads, cold cuts and 

cheese, fruits 

Sunday, 14.08. 
 
 
 
 
 

Karottensalat mit Hüttenkäse 

Lammcurry mit Koriander 

Basmatireis mit Mohn 

Früchtebeilage 

Carrot salad, lamb curry with rice 

and fruits 

 Salat mit sautierten Champignons 

Schnitzel paniert mit Zitronenschnitz 

Kümmelkartoffeln mit Kräuterquark 

Frische Frucht 

Mushroom salad, Viennese escalope, 

potatoes with sour cream, fruits 

Monday, 15.08. 
 
 
 
 
 

Tomatensalat mit Mozzarella 

Spinat-Tortellini mit Schinkenstreifen 

an feiner Gorgonzolasauce 

Tomato salad with Mozzarella 

cheese, tortellini filled with spinach 

on a gorgonzola-cheese sauce 

 Grießsuppe mit Lauchstreifen 

Fleischspiesschen mit Rotweinsauce 

Ebly-Risotto mit Gemüse 

Kuchenbuffet im Felsenegg 

Leek-soup, meat-skewer and risotto rice 
with vegetables, cakes during the poster 

session in the Felsenegg building 

Tuesday, 16.08. 
 
 
 
 
 

Kraftbrühe „Royal“ 

Pouletschnitzel an Schnittlauchsauce 

Wildreis Pilaw mit Pinienkernen 

Peperoni mit Honig & Thymian 

Bouillon-soup, chicken escalope on 

chive-sauce, pilaw rice, red peppers 
with honey and herbs 

 Gurkensalat mit Schwedischer Dillsauce 

Kalbsbraten an Rosmarinjus 

Röstigaletten mit Speckwürfeln 

Frische Frucht 

Cucumber salad, roast veal on rosemary 

sauce, crispy potato 

Wednesday, 
17.08. 
 
 
 

Lunchpaket 

Lunch box 

 Mexikanischer Bohnensalat 

Straussensteak mit Orangensauce 

Lyoner Bratkartoffel mit Zwiebeln 

Frische Frucht 

Mexican bean-salad, ostrich-steak with 

potato and onions, fruits 

Thursday, 18.08. 
 
 
 
 
 

Gemischter Salat mit Knoblauchbrot 

Truthahn-Piccata  „Milanese“ 

Spaghetti mit Tomatensauce 

Grillierte Zucchetti mit Kräutern 

Mixed salad with garlic bread, 

escalope of turkey with spaghetti on 

tomato sauce, zucchetti vegetables 
with herbs 

 Cavaillon-Melone mit Rohschinken 

Hummercrème mit Pernod 

Rindsfilet mit Pfeffersauce 

Kartoffelgratin Dauphinoise 

Sommerliches Mischgemüse 

Dessertteller mit Früchten 

Cantaloup Cavaillon with parma ham, 

Lobster-soup, beef filet with pepper-
sauce, potato gratin, mixed vegetables 

Friday, 19.08. 
 
 
 
 

Sommerliches Salatbuffet  

Fleisch- und Käseplatte 

Fruchtkorb 

Buffet of various salads, cold cuts 

and cheese, fruits 

 

  

 


